
 

 

Fingerfood  
 

 

Häppchen:         Euro 

- Graved Lachs (Butter/Salat/Ei/Senf-Dill-Dip)  2,70 
- Schinken (Butter/Salat/Gurke/Tomate/Deko)  1,80 
- Käse (Butter/Salat/Traube/Deko)    1,80 
- Mini-Schnitzelbrötchen (Salat/Schnitzel/Zitrone)  2,70 
- Mini-Hot-Dog (Salat/Röstzwiebel/Tomate/Gurke)  2,30 

 
 

Aus dem Ofen: 

- Schafskäse-Tomaten-Mini-Quiche    1,70 
- Käse-Schinken-Lauch-Mini-Quiche    1,70 
- Spinat-Feta-Quiche      1,70 
- Blätterteigtasche Hawai (Ananas/Schinken/Käse)  1,70 
- Blätterteigtasche Veggie (Spinat/Frischkäse,Knobi) 1,70 
- Blätterteig-Lasagne (Bolognese/Käse)   1,70 

 

- Spaghetti-Nest-Carabonara (Schinken/Käse/Ei)  1,70 
 

- Spaghetti-Nest-Spinaci (Spinat/Käse/Ei)   1,70 
 

- Lachsroulade (Crepe/Lachs/Dill/Frischkäse)   1,20 
 

- Süßkartoffeltarte       2,30 

 



 

 

 

Spießchen: 

- Mini-Tomate-Mozzarella      2,00 
- Käse-Traube       2,00 
- Dattel im Speckmantel      1,90 
- Hackbällchen-Olive      2,10 

 

Im Glas: 

- Gamba auf fruchtigem Tomatensugo    2,70 
- Gamba auf Mangosalsa      2,70 
- Hackbällchen auf Tomatensalsa    2,30 
- Carpacchio mit gehobelten Parmesan   3,50 
- Taccos auf feurigen Cheese-Salsa    2,00 
- Graved Lachs auf Senf-Dill-Dip     2,70 
- Vitello Tonato       2,70 

 
 

Alle Speisen sind ohne Zusatzstoffe! Backwaren verwende ich ausschließlich 
von der Bäckerei Bauer, die Wurst- und Fleischprodukte beziehe ich von der 
Metzgerei Hauser. 

 
 

Für Sektempfänge sollte man 3-5 Teilchen pro Person rechnen, als Ersatz für 
eine Hauptspeise 10-12 Teilchen pro Person. 


