EventWerk

Veranstaltungsservice

Gorlitzer Strae 111, 68809 Neuluf heim, www.eventwerk-broemmer.de Tk

Buffet ,Midsommar*

Vorspeisen:

Smorbrod-Variation als Fingerfood (Schwarzbrot mit Matjes, Nordseekrabben, Gurkencreme)
Graved-Lachs auf Senf-Dill-Dipp im Glas

Fiskpatey (Fischpastete)

Inglad Sill (Heringssalat) im Glas

Hauptspeisen:

Flammlachs von der Feuerschale mit Fenchelmayo& Krautercreme

Vegane Kottbullar

Fliegender Jakob (Hiihnchen/Banane/Erdniisse/Gemiise)

Beilagen:

Schwedische Ofenkartoffel aus der Feuerschale

Reis

Mohrensalat mit Ei-Vinaigrette

Tomaten-Bohnen-Salat mit Minze & Ahornsirup

Blattsalat

Brotauswahl

Dessert:

Schwedische Zimtcreme mit Heidelbeeren oder Eisauswahl (siehe BBQ)
Buttermilchkaltschale mit Erdbeeren

Schwedischer Mandelkuchen

Zum Preis pro Person fiir 58,90 Euro fiir 40 Personen inklusive Buffetdekoration, Live-Koch und der
gesetzlichen Mehrwertsteuer sowie Anlieferung.
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